
ARMOIRES A VIN 

INSTALLATION: 
L’emplacement de votre cave à vin devra être  
dans un local suffisamment aéré, pas trop humide, 
éloigné d’une source de chaleur et sur un sol stable 
et plan. 
La température du local entre 0 et 30°. 
Stabiliser l’armoire de niveau en agissant sur les 
pieds. 
Attendre 48h avant de brancher l’appareil. 
La fiche de prise de courant doit être accessible  
lorsque l’armoire est en place. 

MISE EN PLACE DES BOUTEILLES: 
Chaque étagère est utilisable en rangement individuel coulissant ou en  
empilage. 
Rangement coulissant individuel: tirer la clayette jusqu’à la butée, ranger 
11 bouteilles dans les emplacements prévus en commençant par le fond. 
Empilage: verrouiller la clayette en position rentrée à l’aide du verrou situé  
à l’arrière fond gauche de la clayette. Empilage maximum sur 4 hauteurs. 
 
ENTRETIEN: 
Les parties intérieures se nettoient avec de l’eau et du savon ou avec un  
nettoyant pour vitres. 
Une fois par an, dépoussiérer la grille à l’arrière de l’appareil. WINE CABINETS 

INSTALLATIONS: 
Your wine cellar will have to be put in a dry, well-
ventilated.Any source of heat will have to be  
removed not to modify the perfect environement of 
temperature you may have found. The ground on 
which your wine cellar will be set, needs to be  
stable and level. The temperature should be  
maintained at reasonnable levels: not exceeding 
30°c. and not lower than 0°c. 
The cellar can be levelled very easily with the help 
of the base.easy <plug and play>! But not forget to 
plug it inallowing a delay of two day. 
The cellar is supplied with electrical power; the 
plug needs to be easily reached. 

HOW TO POSITION YOUR UNITS: 
Units can be stored individually on each sliding shelf  or they can be stacked up. 
Individual storage: pull the shelf till it stops then you can store up to 11 units 
starting at the back. 
If you want to stock temp up: lock in the shelf then stack up the units, max. 4 
levels. 
 
HOW TO CLEAN THE WINE CELLAR: 
Never use corrosive products or products caontaining ammonia for the inside. 
Use a classical dust removal product for the outside.once a year you should dust 
off the rail back of the cellar. 


